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iVario 2-XS.

Performanta pe masura cerintelor

unui restaurant modern.

Conditii existente: bucatarie micd, echipament insuficient,

lipsa personalului, buget limitat. Atitudinea interioara: exigenta
sporitd. Aici intervine tehnologia inteligenta, care fierbe, frige si
prdjeste. De pana la 4 ori mai rapid si cu un consum de energie
de pana la 40 % mai mic fata de echipamentele conventionale.
Cu doua cuve, pentru mai multe optiuni in bucatdrie si in
farfurie. Precis, rapid, flexibil.

,,,,,,,,,,,,,,, Sonda de temperatura

Fiecare cuva este prevazutd cu o sonda de temperatura.
Pentru rezultate de precizie la preparare, fard a fi necesara
supravegherea.

Rezultatele dorite fara supraveghere
Datorita sistemului de gatit inteligent iCookingSuite reusiti

tot ce va propuneti . Nimic nu se arde, nimic nu se fierbe
in exces. lar iVario 2-XS va apeleazd doar atunci cand
realmente este nevoie de dumneavoastra.

,,,,,,,,,,,,,,, Concept de operare intuitiv

Doua cuve, doud ferestre pe display. Simplu, logic si eficient.
Astfel, utilizarea iVario Pro 2-XS se realizeaza fara efort. De la
inceput.

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, AutolLift

Cu functia AutoLift, pastele sau cartofii prajiti sunt
ridicati automat.

,,,,,,,,,,,,,, ... Management eficient al energiei
Sistemul iVarioBoost reuneste forta, viteza de executie si precizia.
Dispune de multa putere si distribuie uniform cdldura pe intreaga
suprafata de lucru, pentru ca procesul de gatire sa se desfasoare
optim.

Putere si precizie. Ori doi.
Doua cuve cu capacitatea de 17 |, 2/suprafata
echivalenta cu 3 tavi GN, pentru a beneficia de
forta si precizia echipamentului chiar siin
bucatariile mici.
® Avantajele dumneavoastra

de aici?
Realizati usor mise en
place-ul, pregatiti fara
stres preparatele a la carte.
Eficienta economica si mai
mult timp la dispozitie.



Asistentul din bucatarie.

Viteza in execulie si precizie.

Eficienta inteligenta.

1VarioBoost L|!

Combinatia intre elemente de incdlzire ceramice si
fundul rezistent al cuvelor, cu incalzire rapida,
rezistente la zgarieturi garanteaza o eficienta ridicata,
o viteza exceptionala si distribuirea uniforma a
caldurii. Sistemul integrat de management al energiei

iVarioBoost consuma pana la 40 % mai putind energie
decat aparatele conventionale. Si cu toate acestea, are

destuld putere. Pentru a pute frige rapid cantitati mai
mari si pentru a nu pierde temperatura la addugarea
ingredientelor reci.

iZoneControlm
T

Diversitate pe spatii mici, cu optiunea iZoneControl.

Astfel, din doua cuve puteti obtine pana la patru
zone, cdrora le puteti controla marimea, pozitia si
forma. in aceeasi cuva puteti realiza preparate
identice sau diferite. Simultan sau decalate in timp,
la aceeasi temperaturd sau la temperaturi diferite.
Cu sonda de temperatura sau cu timp prestabilit.
Intotdeauna far3 a fi nevoie de supraveghere, fira
echipamente suplimentare, fard irosirea energiei.

CookingSuite

® Pentru bucataria dumneavoastra
Pentru a lucra repede si exact,
obtinand rezultate uimitoare.

Reglare inteligentad, printr-o simpla apasare de buton.
Cu iCookingSuite, sistemul inteligent de gatit din
iVario 2-XS. Acesta adapteaza etapele de gatire in
functie de preparate, obtine rezultatele dorite, invata
de la dumneavoastrd, se adapteaza la obisnuintele
dumneavoastra de gatire si vd apeleaza doar atunci
cand trebuie sd interveniti activ, de exemplu pentru a
intoarce friptura. Nimic nu se arde si nu fierbe in exces.
lar daca doriti sa dati o notda personala preparatelor
dumneavoastra, puteti interveni oricand in procesul de
preparare.



Mise en place.

Cu aceasta forta puteti realiza orice
va propuneti. Simultan.

Planificate, cu program, cu lista de verificare pentru Mise en place,
organizarea e totul si garanteaza procese fluente, rezultate perfecte,
munca eficientd si atingerea obiectivelor. Aici intervine furnizorul ce
observa oalele cu legume, paste, sos pentru desert sunt singure pe foc.
Acum ar fi fost bine sa fie cineva care sa se ocupe de ele. Ca de exemplu
iVario 2-XS cu iCookingSuite. Preparatele inabusite, deserturile sensibile
si garniturile reusesc fara supraveghere, fard a se arde, fara fierbere in
exces. Cu iVarioBoost pentru rezultate precise. Cu AutolLift, functia de
scoatere automata a pastelor din apa, atunci cand sunt gata.

® Cualte cuvinte
Ati gasit raspunsul tehnic si
logistic pentru a economisi timp
si personal calificat, astfel incat sa
puteti investi in creativitate.




Flexibilitate eficienta.

A la carte in citeva minute.

Flexibilitate, deoarece in restaurant, ,normalul” este o exceptie. Peste,
carne, legume, rare, medium, well done, condimentat, fara sare. Totul
acum, totul in acelasi timp, totul proaspat, totul altfel. in bucatarie,

totul trebuie preparat acum calitativ, rapid si eficient, pentru aceasta
exista iVario 2-XS. Douad cuve cu posibilitati infinite. Concept de operare
simplu, performanta precisd, la temperatura exacta. Pentru temperaturi
diferite, pentru preparate diferite, pentru timpi diferiti, fara
supraveghere, fird echipament de bucatérie suplimentar. insé cu
rezultate delicioase. Cu optiunea iZoneControl puteti imparti cele doud
cuve 1n patru zone. Pentru mai multa flexibilitate.

® Mereu pregatit
Doua cuve, pentru a fi flexibili
si pregatiti de treaba. Chiar si
pentru cantitati mici. Dar
mereu la fel de eficienti.
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Accesorii.

Ingredientele potrivite
pentru succesul dvs.

Trebuie sa fie rezistente, sa poata fi folosite zilnic si sa se
potriveasca ritmului dur de lucru din bucatarie iar RATIONAL
tine cont de toate acestea atat la realizarea cosurilor de
portionare dar si a sasiului, a cdrucioarelor pentru cosuri dar si
a paletelor. Doar folosind accesoriile originale RATIONAL va
bucurati de caracteristicile remarcabile de performanta ale lui
iVario 2-XS.

in pretul de baza al iVario 2-XS sunt incluse: bratul pentru
sistemul automat de ridicare si coborare, cosul pentru fierbere si
prdjire, Burete de curdtare si sita.

© Accesorii originale RATIONAL
lar accesoriile bine gandite va
usureaza viata.
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Design bucatarii.
Un raspuns pentru orice
provocare.

Pe mas3, pe suprafata de lucru, pe plita centrala sau integrat in aceasta.
iVario 2-XS se adapteaza conditiilor de spatiu si va sta la dispozitie zi si
noapte, pentru Mise en place sau a la carte. Se instaleaza cu usurinta iar
gratie scurgerii integrate nu mai aveti nevoie de un jgheab de scurgere
in pardoseala. Evitati astfel pardoselile alunecoase in bucatdrie si sporiti
siguranta locului in care lucrati. Aldturi de alte solutii tehnice care vd
protejeaza spatele, previn arsurile si va fac viata mai usoara. Chiar si
curdtenia generala in bucdtarie nu mai este o problema cu iVario 2-XS:
Acesta indeplineste cerintele stricte ale normei IPX5.

® Avantajul dumneavoastra
La locul de munca totul se
adapteaza tinand cont de
dorintele dumneavoastra.

(IPX B3




Mic, puternic, performant si ergonomic.
Deoarece, intr-un restaurant cu pana la

100 de meniuri, iVario 2-XS inlocuieste oala
basculantd, marmita si friteuza, sau
completeaza solutia de insula din cantina
dumnevoastrd. Mult mai avantajos decat va
imaginati.

Dorintele dumneavoastra sunt mai mari,
bucatdria de asemenea si veti folosi cu
placere functii precum gatirea cu presiune?
In acest caz va invitam s& descoperiti fratii
mai mari iVario Pro cu doua variante de 25 |,
o varianta de 100 I si o varianta 150 |
capacitate: www.maxigel.ro
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iVario 2-XS.

Vi1 se potriveste.

iVario live.

NU va multumiti cu ce va spun
alti, convingeti-va dvs. insiva.

iVario 2-XS
Numar meniuri dela30
Volum util 2 x 17 litri

Suprafatd de frigere

Latime

Adancime

inaltime (incl. sasiu/postament)
Greutate

Admisie apa

Evacuare apa

Indice racordare (Curent trifazic cu
conductor de nul, cu tensiune nominala
de 400V)

Siguranta (Curent trifazic cu conductor de
nul, cu tensiune nominala de 400 V)

Optiuni
iZoneControl

Gdtire la temperaturi joase (peste noapte,
sous-vide, confiere)

WiFi

o optional

2x2/3GN(2x 13 dm?)
1100 mm

756 mm

485 mm (1080 mm)
117 kg

R3/4"

DN 40

14 kW

20A

Cam atat despre teorie, e timpul sa puneti
in practica, pentru ca nimic nu e mai
convingator decat experienta proprie:
Experimentati functionarea echipamentelor
RATIONAL, asistati la o demonstratie
practica a functiilor inteligente si descoperiti
cum puteti lucra cu ele. Live, fara vreo
obligatie din partea dvs. si foarte aproape.
Aveti intrebari sau doriti informatii legate de
necesitdtile si posibilitatile dvs. de utilizare?
Atunci dati-ne un telefon sau trimiteti-ne
un e-mail. Mai multe informatii, detalii,
video-uri si pareri ale clientilor gasiti pe
rational-online.com.

S inregistrati-va acum

Tel.: 0720 990 830
office@maxigel.ro

www.maxigel.ro
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‘%maxigel

Unic importator in Romania

Bucuresti - Otopeni Calea
Bucurestilor nr. 239
Tel: (021) 350 5000
E-mail: bucuresti@maxigel.ro

Ploiesti

Str. Laboratorului nr. 29B
Tel: (0244) 510 891

E-mail: ploiesti@maxigel.ro

Cluj-Napoca

Str. Traian Vuia, nr. 91
Tel: (0264) 431 453
E-mail: cluj@maxigel.ro
Sibiu

Str. Neppendorf, nr. 1

Tel: (0269) 210 080
E-mail: sibiu@maxigel.ro

Constanta

B-dul Mamaia, nr.4 B

Tel: (0241) 550 114

E-mail: constanta@maxigel.ro

Oradea

Str. Morii nr. 1, bl An1, parter
Tel: 0720 990 857

E-mail: oradea@maxigel.ro
Brasov

Calea Bucuresti, nr. 248,bl 1
Tel: 0368 461 047

E-mail: brasov@maxigel.ro
lasi

Sos. Pacurari, nr. 77

Tel: (0232) 257 135

E-mail: iasi@maxigel.ro
Timisoara

Calea Dorobantilor, nr. 20
Tel: (0256) 247 191

E-mail: timisoara@maxigel.ro
Pitesti

Tel: 0720 990 809

E-mail: pitesti@maxigel.ro
Craiova

Cartier Lapus, bl U10, parter
Tel: (0351) 179 802

E-mail: craiova@maxigel.ro





